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VELKY SLAVKOV .
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Obecny obcasnik - Vianoce 2013 é
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Mili spoluobéania, %%
po roku su tu znova tie krdsne chvile Vianoc, chvile,
ked’ sa clovek potrebuje stretnut’ s ¢clovekom,
ktory ho pochopi, nevysmeje, dobrom pohladi ...
Vianoce st slavnostne prestrety stdol a najblizsia rodina,
st voriavy medovnik, véna vanilky, Skorice, medu,
jedlicky, ¢i borovice... Vianoce su chvila, ked’ kazdy
potrebuje vediet, Ze nie je sam so svojimi problémami,
Ziada sa mu teplo lasky, aby si na nom ohrial svoju dusu...
Do nastdvajucich krdasnych viano¢nych dni Vam Zelam,
nech sii naplnené ictou cloveka k ¢loveku, nech st plné
obycajnych a krasnych l'udskych citov. Nech st laskou
nesenou na kridlach anjela, snehovou vlockou jemnou
ako hodvab. Nech sii pozehnanim pre vsetkych, ktori
v srdci nosia pokoj a lasku. Vel'a zdravia, Zivotnej iskry,
pohody a potesenia z najblizsich a I'udi blizkych Vasmu

srdcu. M2,
7 - ] . ’ V) » — '( Y
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Vianocné hviezdicky M ?7,
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Suroviny:

420 g hladkej muky, 150 g praskového cukru, 280 g masla
150 g mletych vlasskych orechov, 2 polievkové lyZice kakaa,
dZem na zlepovanie, cokoladova poleva

POSTUP: Muku preosejeme, pridame cukor, orechy, nakrajané maslo
a zmiesime. Cesto rozdelime na dve c¢asti a do jednej priddme dve
lyZice kakaa a premiesime. Obidve cestd zabalime do f6lie a uloZzime
do chladu asi na hodinku alebo cez noc. Cesta rozval’kame tak na 3mm
a vykrajujeme hviezdicky, ukladame na papier na pecenie a pecieme
na 180°C asi 8-10 minut. Hviezdi¢ky zlepujeme dZemom

a kombinujeme tmavu s bledou hviezdickou, zlepené hviezdicky
macame v cokoladovej poleve a ozdobime.

Orechové mesiaciky

Suroviny:

100 g Hery ( masla ), 250 g praskového cukru, 3 vajcia, 100 ml mlieka,
3 lyZice rumu, 250 g polohrubej muky, 1 balicek kypriaceho prasku,
100 g posekanych orechov, 1 vanilinovy cukor na obal'ovanie

Postup: Zmaiknuti Heru, 150 g praskového cukru a 3 Zitka
vymieSame do peny. Postupne priddme mlieko, rum a preosiatu muku
s kypriacim praskom. Z bielkov, Stipky soli a 100 g cukru vyS'ahame
tuhy sneh, ktory zl'ahka zapracujeme do cesta. Cesto vylejeme

na vymasteny a vysypany plech. Povrch cesta posypeme posekanymi
orechmi, vloZime do vyhriatej rury a upecieme.

Z upeceného vychladnutého cesta vykrajujeme mesiaciky ( kolieska,
Stvorceky ... ) ktoré obalime vo vanilinovom cukre.

V7

Prajeme Vam sladké Vianoce ... ™ ] l‘ ‘?7
!b) \

2]
,\




7 Ve - {]‘!' 2")
Slané tyCinky so syrom Niva » é?:
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Suroviny:
220 g hladkej miiky, 200 g tuku (Palmarin), 200 g syra Niva, 1 zltok

Postup: VSetky suroviny zmieste a vyvalkajte na hrabku asi 0,5 cm.
Radielkom vykrojte ty¢inky a pecte v dobre vyhriatej rire do zlatista.
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Slané Sunkovo-syrové hniezda

Suroviny:
listkové cesto, syr Bambino, Sunka, tvrdy syr na strihanie, vajicko

Postup: Cesto rozval'kdme, potrieme Bambinom. Naukladame nan
Sunku a nastruhany syr. Pomaly zvinieme do rolady a pokrajame
kolieska hrubé asi 0,5 - 1 cm. Poukladame ich na plech, potrieme
rozslahanym Zitkom, pripadne posypeme bazalkou, sezamom ...

a dame piect.
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Prezite spolu s nami posledné hodiny
starého roku a spoloc¢né privitanie
Nového roku 2014

Caka Vas dobra nalada, hudba, tanec,
2 malé obcerstvenie, tombola
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