VELKY SLAVKOV

Obecny obcasnik - VIANOCE 2011

Mili spoluobéania,

na prahu najkrajSich sviatkov v roku, na prahu prichddzajlcich
Vianoc, Vam chcem pod'akovat’ za kazdodenni podporu a pomoc
pri spravovani naSej obce. V Case nedostatku financnych
prostriedkov je vel'mi t'azké realizovat’' a pripravovat’ nové
projekty a investicie. Aj napriek tomu verim, Ze plany, ktoré
mam pripravené sa podari uskutocnit’. Spolocnou podporou
dobrych napadov a aktivit bude naSa obec krajSim miestom pre
Zivot nds vSetkych.

starosta obce

Vianoce su, ked’ rozluskneme orechovu
Skrupinku, ked’ pod obrus si dime z kapra
sSupinku, ked’ mdme vieru, Ze je krajsi svet,
ked'’ prajeme si zdravie, stastie,

ked’ sa na seba usmievame.

Vianoce st pohladenie pre dusu ...



verssessnsnses NASE VIANOCNE PECENIE aeevevevesenss

Medovy zavin

Suroviny:

70 dkg hladkej muky

30 dkg praskového cukru

25 dkg smetolu ( Palmarin, Hera ...)
4 lyzice medu

4 vajcia celé

1 lyziCka Skorice

0,5 lyZicky mletych klinCekov
0,5 lyzicky anizu

1 lyzi¢ka sody bikarbony
slivkovy lekvar

posekané vlasské orechy

Postup:

VSetky suroviny okrem lekvaru a orechov dobre zmieSat’ a nechat

v chladnic¢ke oddychnut aspori pol dria. Urobit' Styri bochniky.
Vyvalkat' na hrabku asi 0,5 cm, natriet’ slivkovym lekvarom a posypat’
posekanymi orechmi, zvinut’ a potriet vajickom. Piect vo vyhriatej
rare cca 30-40 minat pri teplote 180-200°C.

Skoricové vianoéné keksiky

Suroviny: 300g muky, 100g cukru, 150g masla, 1 vajce,
1 lyZica prasku do peciva, 1 plna lyZicka Skorice

Postup: VSetky prisady dame do misky, kde ich zamieSame. MieSame

asi 5-8 minut, pokial nevznikne cesto. Z mnoZzstva cesta

o velkosti jednej kavovej lyzZicky vyformujeme okruhle keksiky

(piSkotky). Predhrejeme ruru na 185C. Na plech ulozime
papier, aby sme predisli pripe€eniu keksikov. Tie potom
poukladame na plech a nechame medzi nimi asi 3-4 cm
medzeru. Keksiky pe€ieme asi 10 minut.


http://varecha.pravda.sk/recepty/suroviny/smetol/
http://varecha.pravda.sk/recepty/suroviny/med/
http://varecha.pravda.sk/recepty/suroviny/vajcia-cele/
http://varecha.pravda.sk/recepty/suroviny/skorica/
http://varecha.pravda.sk/recepty/suroviny/hrebicek/
http://varecha.pravda.sk/recepty/suroviny/aniz/
http://varecha.pravda.sk/recepty/suroviny/slivkovy-lekvar/
http://varecha.pravda.sk/recepty/suroviny/orechy-posekane/

Rychly kolaé

Suroviny:

3 vajcia, 1/4 kg praskoveho cukru, 1 vanilkovy cukor, 100 ml oleja,
2 CL sody bikarbony, 350 g polohrubej muky, 1 kompoét z makkého
ovocia (marhule, jahody), Cokoladova poleva

Postup:

VyS&lahajte vajcia s cukrom, pomaly pridavajte olej a dalej Sfahajte.
PrimieSajte vanilkovy cukor, kompét (aj so Stavou) a muku spolu so
sodou bikarbénou. Cesto dobre premiesajte a vylejte na vymasteny,
mukou vysypany plech. Rovhomerne ho rozotrite a dajte piect.
Vychladnuty kola¢ polejte ¢okoladovou polevou.

Slané pecCivo s kyslou smotanou

Suroviny:
300 g hladkej muky Special, 1 Hera, 1 kysla smotana, sof podla chuti

Postup:

VSetky suroviny spolu zmieSame a vyvalkame cesto na hrubku asi
0,5 cm. Vykrajujeme tvary podla fantazie, potrieme rozsfahanym
vajickom a posypeme sezamom alebo rascou podla chuti.

Dame upiect do zlatista.

O diani v nasej obci ¢Citajte aj na : www.velkyslavkov.sk



http://www.velkyslavkov.sk/

Do nového roky Vdm prajem vela Rrdsnych dni,
Rtoré budii naplnené zdravim,
radostou a poRgjom.

Nech Vis neopiista Stastie a pohoda,
nech je Vase srdce plné ldsKy,

Rtord preRond vsetRy problémy.

Uspesny 10k 2012 Vim zo srdca praje
Frantisek Sary, starosta obce.



